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Resumen. EIl arroz rojo ejerce una gran importancia econémica, cultural y social para el “Vale do
Piancd”, “sertdo” de Paraiba. La ejecucion eficiente de la agroindustrializacion y del comercio de esta
cultura estéd directamente relacionada con los procesos de colecta y beneficio de sus granos, por lo
tanto es fundamental la investigacion de los principales cuello de botella de las Gltimas etapas de la
cadena productiva de esta cultura. De esta manera, el presente trabajo procurd caracterizar de forma
participativa, los procesos de agroindustrializacion del arroz rojo y sus principales obstaculos
buscando optimizarlos. El presente trabajo fue realizado en plantas de beneficio localizadas en la zona
urbana de los siguientes municipios: Itaporanga, Piancd, Boa Ventura, Olho d’Agua, Diamante,
Conceicao e Ibiara; localizados en el “Vale do Pianc6”, “sertdo” del Estado de Paraiba, Brasil. En este
trabajo fueron levantadas en total 10 plantas de beneficio, siendo que en el municipio de Conceigédo no
fue registrada tal actividad en la zona urbana. Se constaté en este levantamiento que la clasificacion
del arroz rojo varia de acuerdo con el establecimiento agroindustrial, como también, de acuerdo con el
municipio. Fueron levantados dos factores importantes relacionados a padrones de calidad de granos
de arroz rojo, provenientes del campo o del almacenamiento, y posteriormente transportado para las
agroindustrias, que se constituyen en granos con impurezas extrinsecas (piedras, polvo, entre otros) e
granos enmohecidos. De acuerdo con el presente trabajo, puede observarse que los procedimientos y
técnicas adoptados en la colecta y beneficio de estos granos de arroz rojo han sido realizados de forma
incipiente y sin normas de parametrizacion, lo que estd proporcionando en gran parte de los casos,
producto de elevado grado de impurezas extrinsecas y contaminacion.
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CHARACTERIZATION LOOKING FOR OPTIMIZATION OF THE
AGROINDUSTRIALIZATION OF RED RICE IN BRAZILIAN NORTHEAST
Abstract. The red rice has a great economic, cultural and social importance for the “Vale do Piancé”,
in the “sertdo” of the State of Paraiba. The efficient execution of the agroindustrialization and trade of
this culture is directly related with the collection and benefit processes of their grains, thus the
investigation of the principals bottlenecks of the last stages of the productive chain of this culture is
fundamental. In this way, the present search sought to characterize in a participatory way,
agroindustrialization processes of red rice and its main obstacles searching to optimize them. The
present work was accomplished in profit plants located in the urban zone of the following
municipalities: Itaporanga, Piancd, Boa Ventura, Olho d’Agua, Diamante, Conceicdo and Ibiara;
located in “Vale do Piancé”, “sertdo” in the State of Paraiba, Brazil. In this work was surveyed 10
profit plants, in which, the municipality of Concei¢do no such activity was recorded in the urban area.
Was found in this surveyed that the classification of the red rice varies according to the agroindustrial
establishment, as too, according with de municipality. Were surveyed two important factors related to
quality standards of red rice grains, coming from the field or storage and later of the transport for the
agroindustrial, that were grains with extrinsic impurities (stones, dust, among others) and moldy
grains. According to the present work, is possible to observe that the procedures and techniques
adopted in the collect and processing of this red rice grains have been made in an incipient way and
without parametrization rules, which is providing in most cases product with high content of extrinsic
impurities and contamination.

Key-words: Improvement; Productive chain; Paraiba; Vale do Piancé.

CARACTERIZACAO VISANDO OTIMIZACAO DA AGROINDUSTRIALIZACAO
DO ARROZ VERMELHO NO NORDESTE BRASILEITO

Resumo. O arroz vermelho exerce uma grande importancia econdmica, cultural e social para o Vale
do Pianco, sertdo da Paraiba. A execucdo eficiente da agroindustrializacdo e do comércio desta cultura
esta diretamente relacionada com os processos de colheita e beneficiamento dos seus graos, portanto é
de fundamental a investigacdo dos principais gargalos das Gltimas etapas da cadeia produtiva desta
cultura. Desta maneira, 0 presente trabalho procurou caracterizar, de forma participativa, 0s processos
da agroindustrializacdo do arroz vermelho e seus principais entraves visando otimiza-la. O presente
trabalho foi realizado em usinas de beneficiamento localizadas na zona urbana dos seguintes
municipios: Itaporanga, Pianco, Boa Ventura, Olho d’Agua, Diamante, Conceicao e Ibiara, localizados
no Vale do Pianco, sertdo do Estado da Paraiba. Neste trabalho foram levantadas no total 10 usinas de
beneficiamento, sendo que no Municipio de Concei¢do nao foi registrada tal atividade na zona urbana.
Constatou-se neste levantamento que a classificagdo do arroz vermelho varia de acordo com o

estabelecimento agroindustrial, como também, de acordo com o Municipio. Foram levantados dois
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fatores importantes relacionados a padrdes de qualidade de grdos de arroz vermelho, provenientes do
campo ou do armazenamento, e posteriormente transportado para as agroinddstrias, que se constituem
em grdos com impurezas extrinsecas (pedras, poeiras, dentre outros), e grados mofados. De acordo com
0 presente trabalho, pode-se observar que os procedimentos e técnicas adotados na colheita e
beneficiamento destes grdos do arroz vermelho tém sido realizados de forma incipiente e sem normas
de padronizacdo, o que esta proporcionando em grade parte dos casos, produto de elevado grau de
impurezas extrinsecas e contaminagéo.

Palavras-chave: Aperfeicoamento; Cadeia produtiva; Paraiba; Vale do Piancé.

INTRODUCCION

En muchos paises, el arroz es la base de la seguridad alimentar y estd intimamente asociada
con las formas de vida y habitos de las comunidades productoras (LU; SNOW, 2005). En
algunas regiones de Brasil y principalmente en la region nordeste, en particular en los estados
de Paraiba, Rio Grande del Norte, Pernambuco y Cear4, el arroz de pericarpio rojo constituye
uno de los principales platos de la culinaria regional (FONSECA et al., 2006; PEREIRA et
al., 2009). La cultura del arroz rojo es de extrema relevancia para productores familiares del
estado de Paraiba, especialmente para los productores del “Vale do Pianco”.

De forma similar al arroz blanco, el arroz rojo no puede ser colectado con un
contenido de humedad muy elevado, entre tanto, si la colecta fuese tardia aumentara el
porcentual de granos quebrados en el beneficio. El corte del tallo de las plantas de arroz es
realizado en la base de la planta, en seguida son formados haces de las plantas que son
sometidos al batimiento y después a secado, esto en condiciones de temperatura, intensidad
luminosa y fotoperiodo ambiente locales. Después del secado el arroz es transportado para el
beneficio, que es realizado con la maquina conocida como despulpadora, en esta practica la
cascara del arroz es destituida del restante del grano. De acuerdo con Pereira (2004), un factor
de gran importancia para la comercializacion del arroz rojo esta relacionado a la calidad de
granos, gque por su vez estd asociada a un conjunto de propiedades fisico-quimicas, como
color, tamafio y forma de los granos, rendimiento de granos enteros en el beneficio,
apariencia, composicion quimica y valor nutricional.

A pesar de la importancia nutricional y econémica de esa cultura en la microrregion
objetivo de esta propuesta, son raros los proyectos desarrollados con esta especie, tornandose
de extrema necesidad la implantacion de programas que perfeccionen la cadena productiva de
esta cultura. Una vez que, la extension universitaria es un proceso educativo, cultural y

cientifico que deber caminar articulada con la ensefianza y la investigacion, promoviendo el
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desarrollo regional, de esta forma, la presente propuesta tuvo como objetivos diagnosticar la
agroindustrializacion del arroz rojo y listar los principales cuellos de botella de este proceso, y
que pueda contribuir en estrategias que vengan a perfeccionar la cadena productiva de este

patrimonio genético en municipios del “Vale do Pianc6”.

MATERIAL Y METODOS

El presente trabajo fue realizado en plantas de beneficio localizadas en la zona urbana de los
siguientes municipios: Itaporanga (latitud -07°18°16” y longitud de 38°09°01”), Piancod
(latitud de -07°11°53" y longitud de 37°55°45”), Boa Ventura (latitud de -07°24°50” y
longitud de 38°12°587), Olho d’Agua (latitud de -07°13°40” y longitud de 37°45°02”),
Diamante (latitud de -07°25°40” y longitud de 38°15°51”), e Ibiara (latitud de -07°30°05” y
longitud de 38°24°17”), localizados en el Vale do Pianco, Meso region del “sertdo” el Estado
de Paraiba (Fig. 1). Fueron identificadas y visitadas 10 plantas de beneficio, siendo que en el
municipio de Concei¢do no fue registrada tal actividad en la zona urbana.

Los datos fueron levantados a partir de visitas realizadas a las agroindustrias donde fue
aplicado, junto a los propietarios, cuestionarios semiestructurados con cuestiones versando
sobre diversos aspectos del proceso de beneficio del arroz rojo, las cuales fueron elaboradas
conforme metodologia propuesta por Lakatos y Marconi (2002). También auxilié en la
construccion del banco de datos las informaciones obtenidas en las conversas informales,

observaciones individuales y la documentacion fotografica.
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Figura 1. Mapa de Mesorregiones Geograficas del Estado de Paraiba-Brasil, con énfasis a municipios
del “Vale do Pianc6”, Paraiba, Brasil. Fonte: “Agéncia Executiva de Gestdo das Aguas do Estado da
Paraiba” (AESA/PB).

RESULTADOS

Se constato en este levantamiento que la clasificacion del arroz rojo varia de acuerdo con el
establecimiento agroindustrial de cada municipio, conforme consta en la Tabla I. Se observé
que en Olho d’Agua el arroz es clasificado en tres categorias, Tipo 1, Tipo 2 y Tipo 3.
Entretanto, en los demés municipios, el arroz rojo después de ser procesado es clasificado en
las agroindustrias en apenas Tipo 1 y Tipo 2. Con relacion a los subproductos del
procesamiento del arroz rojo, solamente los “xeréns” reciben clasificacion, siendo esta basada
en la espesura de coladores de la despulpadora, pudiendo ser clasificada en “xeréns” de los
tipos 1y 2, dependiendo del establecimiento, conforme es demostrado en la Tabla 1.

Fueron identificados dos factores importantes relacionados a patrones de calidad de
granos de arroz provenientes del campo o del almacenamiento, y posteriormente,
transportados para las agroindustrias, tales como las impurezas intrinsecas (piedras, polvo,
entre otros), y moho (Fig. 2). Conforme Pereira (2004), es comun que los granos de arroz rojo
contengan un contenido excesivo de humedad después de la colecta, siendo el secado una
operacion imprescindible, visando a la retirada del exceso de agua para el procesamiento, el
almacenamiento y la comercializacion del producto, ademéas de eso, el proceso usual de
sacado es realizado en pisos de concreto, patios y ambientes similares, con o sin auxilio de
lonas.

Probablemente estos dos factores mencionados (impurezas extrinsecas y granos
enmohecidos) estén relacionados con la colecta y el almacenamiento de los granos de arroz
rojo, ya que estas practicas estan siendo realizadas en buena parte de los casos sin la adopcion
de parametros de secado de los granos, y el almacenamiento en locales humedos y sin
ventilacién, permitiendo el favorecimiento de la proliferacion de microorganismos
fitopatdgenos en los granos. Conforme los propietarios de las agroindustrias visitadas, la falta
de seleccion de los granos es una practica que ha contribuido para el incremento del grado de

impurezas extrinsecas en granos conducidos al despulpado.
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Figura 2. Problemas relacionados a estandares de calidad del arroz rojo procesado en el “Vale do
Piancd”. A. Impurezas extrinsecas encontradas después del procesamiento del arroz rojo. B, C, D.

Arroz mohoso. Fotos: Rosieudo Silva.

Apenas en cuatro establecimientos visitados no fue relatada la existencia de problemas
relacionados a impurezas y moho en detrimento de seis y cinco con esos problemas,
respectivamente (Fig. 3). El precio pago por el proceso de despulpe varia entre los
establecimientos y entre los municipios. De acuerdo con los datos obtenidos en este trabajo se
constatd que en los municipios de Boa Ventura, Diamante e Ibiara, no hay variacién en el
precio del despulpe es de R$ 0,08 por kilogramo de arroz rojo con cascara. En una unidad
agroindustrial del municipio de Itaporanga, la forma de cobro del precio para el
procesamiento difiere de las demas, pues el precio es cobrado por cada kilogramo procesado,
correspondiendo a R$ 0,10 por kilogramo de arroz rojo beneficiado, difiriendo del otro
establecimiento localizado en el mismo municipio, en el cual, el precio es de R$ 0,15 por
kilogramo de arroz en cascara. En el municipio de Pianco, el precio por el despulpe es de R$
0,10 por kilogramo de arroz con céscara.

Con relacion a los principales problemas relacionados a la actividad agroindustrial del
arroz rojo, todos los entrevistados relataron que el costo elevado de la energia eléctrica es uno
de cuellos de botella para la continuidad de la actividad, ademas, nueve propietarios
mencionaron la gran dificultad de reposicion de piezas de las maquinarias, mientras que tres
relataron que la calidad del producto estd comprometiendo el buen funcionamiento de las
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despulpadoras. La ocurrencia de arroz rojo proveniente de otras regiones y comercializado
con valor agregado, esta dificultado la continuidad en este ramo agroindustrial (Fig. 4).

La creciente demanda por productos que contribuyan para mejorar el padron alimentar
de la poblacion, aliada a los conceptos de productividad y calidad van al encuentro de los
anhelos de la sociedad como un todo (PEREIRA et al., 2009), por este motivo es necesaria la
ejecucion de programas que puedan perfeccionar las fallas encontradas por el presente trabajo,
con fines de optimizar la cadena productiva del arroz rojo para preservar, como también,

incrementar ese componente alimentar en la dieta de la poblacion del “Vale do Pianco”.
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Figura 3. Principales problemas relatados en los establecimientos de procesamiento de arroz rojo
sobre los parametros de calidad de granos provenientes del campo en municipios del “Vale do

Piancé”.

59



Environ. Smoke SILVA; SANTOS v.1,n.1,2018

12
10
10 )
K
[72]
2
S 6
e
2
s
4
5 3
2 1
o ]
Costos con Energia Concurrencia Piezas de Calidad del Producto
Reposicion
Problemas Levantados

Figura 4. Principales problemas levantados por propietarios de despulpadoras de arroz rojo en

municipios del “Vale do Pianc6”.

Tabla 1. Formas de clasificacion de arroz rojo después de su procesamiento en establecimientos
localizados en la zona urbana de municipios del “Vale do Pianc6”. Arroz de 12= Granos con
didmetros mayores y porcentaje bajo de granos quebrados. Arroz de 22= Granos con diametros
menores, mas rojizos y con alto porcentaje de granos quebrados. Arroz de 3= Granos con diametros

menores, MAs rojizos, alto porcentaje de granos quebrados y elevado grado de polvo.

Municipios (n) Clasificacion Establecimiento 2
Arroz Xerém? Arroz Xerém?

1@ 22 3 1 2 18 22 32 1 2
Boa Ventura (2) X X - X X X X - X X
Diamante (2) X X - X - X X - X X
Ibiara (2) X X - X X X X - X X
Itaporanga (2) X X - X - X X - X X
Piancd (2) X X - X X - - - - -
Olho D’agua X X X X - - - - - -

Tabla 2. Precio cobrado por el procesamiento de arroz rojo, en establecimientos agroindustriales
localizados en la zona urbana de municipios del “Vale do Piancé”. ‘NUmero de establecimientos. &

Precio por kilogramo de arroz con cascara. 22° Precio por kilogramo de arroz beneficiado.
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Municipios (n)¢ Precio del Procesamiento (R$)
Establecimiento 1 Establecimiento 2
Boa Ventura (2) 0,20 0,201
Diamante (2) 0,20 0,201
Ibiara (2) 0,201 0,20%¢
Itaporanga (2) 0,15%¢ 0,10%b
Pianco (1) 0,101 -
Olho D'agua 0,08 -
Media 0,163

CONCLUSIONES

De acuerdo con el presente trabajo, puede observarse que los procedimientos y técnicas
adoptadas en la colecta y pos colecta de los granos de arroz rojo han sido realizados de forma
incipiente y sin normas de parametrizacion, lo que esta proporcionando en gran parte de los

casos, producto con elevado grado de impurezas extrinsecas y contaminacion.
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